
 
 

サッポロ生ビール黒ラベル《パーフェクトデイズ 2019》開催 
～パーフェクト黒ラベルを楽しめる好評のスタンディングバーが今年も全国 5 都市でオープン～ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

サッポロビール（株）は“完璧な生ビール体験”をお楽しみいただくため「サッポロ生ビール黒ラベル≪

パーフェクトデイズ 2019≫」を 6月 7日から初開催の沖縄をはじめ、全国 5都市で順次開催します。 

このイベントは「完璧な生ビールを。」というコミュニケーションメッセージのもと、2016 年にスタート

し、毎年ご好評をいただいており、「サッポロ生ビール黒ラベル」の提供品質を極限まで追求した「パーフ

ェクト黒ラベル」を「大人の★生。」にふさわしい上質な空間でお楽しみいただけます。今年はさらに、6月

に缶商品で数量限定発売となる「サッポロ生ビール黒ラベル エクストラブリュー」もパーフェクト樽生ス

タイル(注 1)でご用意。より多くのお客様にお楽しみいただける内容にしました。 

 

「サッポロ生ビール黒ラベル≪パーフェクトデイズ 2019≫」の概要 

 「サッポロ生ビール黒ラベル」または「サッポロ生ビール黒ラベル エクストラブリュー」のいずれか１

杯をパーフェクト樽生スタイル(注 1)で体験していただけるスタンディングバーです。お客様には、黒ラベ

ルと相性の良いオリジナルのおつまみ「大人の★ビヤフード」1 品をご用意します。さらに 6 月 18 日発売

予定の「サッポロ生ビール黒ラベル エクストラブリュー」の試飲缶を 1缶（350ml）プレゼントします。 

 
記 

 

1. 開催場所･期間 

エリア 会場 開催期間 

名古屋 ミッドランドスクエアアトリウム 6月7日～6月9日 

福岡 福岡市役所西側ふれあい広場 6月21日～6月23日 

沖縄 沖縄タイムス社 タイムスビル１階 6月21日～6月28日 

広島 紙屋町シャレオ中央広場 6月28日～6月30日 

新潟 万代シテイパーク 7月5日～7月7日 

 

※荒天や事故等の不測の事情により、開催時間の変更や開催中止となる恐れがありますことを、あらかじ

めご了承ください。 

2019 年 5 月 8 日 



 

2. 営業時間 

 こちらをご確認ください：http://www.sapporobeer.jp/beer/days/index.html 

※ラストオーダーは各終了予定時刻の 30 分前となります。 

※開催時間の変更や開催中止となった場合は、上記の WEB ページにてご案内します。 

 

3. 提供メニュー 

【ドリンク】 

サッポロ生ビール黒ラベル 

サッポロ生ビール黒ラベル エクストラブリュー  

※ 「サッポロ生ビール黒ラベル エクストラブリュー」は数量限定でのご提供。 

品切れとなる場合もあります。 

【おつまみ】 

大人の★ビヤフード 

「ベジタブルチップス（バーニャカウダ味）」 

 

4. 価格 

 500円（税込） 

「サッポロ生ビール黒ラベル」または「サッポロ生ビール黒ラベル エクストラブリュー」1杯＋ビヤフー     

ド1品、「サッポロ生ビール黒ラベル エクストラブリュー」の試飲缶1本をセット。 

 

5. 会場演出 

「大人の★生。」の世界観を演出する、黒を基調とした上質な雰囲気の会場で、スタッフが提供するパー

フェクトサーブを間近で見ながらパーフェクトな黒ラベルを楽しめるカウンターエリアと、複数人のグル

ープで気軽に楽しめるハイテーブルエリアで構成。 カウンターには照明が仕込まれており、「パーフェク

ト黒ラベル」ならではの、きめ細やかな泡やフロスティミスト（注2）を、より印象的に演出します。 

 

 (注 1)パーフェクト樽生スタイル 

提供品質基準として「CREAMY」「CLEAR」「COLD」の“3つの C”にこだわり、いっそう「生のうまさ」を感じていただける樽

生ビール 

“3つの C”について 

・CREAMY：パーフェクト・クリーミー 

ミクロン単位のきめ細やかさにこだわった、口当たりのいいクリーミーな泡を 7：3の黄金比率でお届けします。 

・CLEAR：パーフェクト・クリア 

ジョッキやタンブラーを徹底的に洗浄し、飲むたびにレーシングができるクリアな生ビールを実現します。 

・COLD：パーフェクト・コールド 

味や香りといった黒ラベル本来の飲み飽きないうまさを追求し、グラスから樽、注出まで徹底した温度管理を行います。 

・沖縄会場のみ硬質プラカップでのご提供となりますこと、ご了承ください。 

（注2）泡とビールの境界にできるもう一つの層のこと。飲むたびに泡を再生し、泡持ちを良くする。 

 

以上 

 

http://www.sapporobeer.jp/beer/days/index.html

